
Diamante

Con un diseño moderno y elegante, el distribuidor automáti-
co Diamante  es un innovador producto que integra bebidas 
calientes, bebidas frías y snacks. La parte de bebidas frías 
y snacks, puede albergar 4 o 5 bandejas.

Puede ofrecer hasta 9 bebidas calientes diferentes directas 
y 18 con preselección.

Disponible en la versión Espresso e Instant. 
	

Características principales
•	 Distribuidor automático de vasos, azúcar, paletinas, 

botellas frías, latas y snacks
•	 Grupo de café Saeco con sistema de pre-calentamiento 

Saeco Power Boost (en la versión Espresso): café 
espresso de la mejor calidad y facilidad en la limpieza y 
mantenimiento

•	 Acepta distintos sistemas de pago: paralelo, MDB, BDV 
y Ejecutivo (posibilidad de configuración Master y Slave)

•	 Ajustes personalizables
•	 Configuración personalizable de las espirales y las 

bandejas

Accesorios
•	 Kit autonomía
•	 Kit módulo reloj
•	 Kit batidor
•	 Kit electroválvula agua caliente
•	 Kit descalcificador de agua

•	 Kit bobina azúcar
•	 Kit panel pre-perforado para montaje de sistemas de pago
•	 Kit potencia alimentación para sistemas de pago               

adicionales
•	 Kit validador 12 V
•	 Kit contador mecánico
•	 Kit fotocélula
•	 Kit de movilidad
•	 Kit teclado 5 funciones
•	 Llave de programación
•	 Kit Eva-Dts



Datos técnicos Diamante Espresso Diamante Instant

Dimensiones 
(ancho x alto x profundo)

720 x 1910 x 840 mm 720 x 1910 x 840 mm

Peso 243 kg 237 kg

Alimentación 230 V/50 Hz 230 V/50 Hz

Potencia absorbida 1700 W 1800 W

Grupo refrigerador 1/5 HP 1/5 HP

Temperatura ajustable 6ºC-15ºC 6ºC-15ºC

Líquido refrigerante 
ecológico

R404a R404a

Caldera Latón Acero inoxidable

Conexión red hídrica 3/4’’ (1–8 bar) 3/4’’ (1–8 bar)

Conexión hídrica

Standard: conexión 
red hídrica
Opcional: kit de auto-
nomía con depósito 
de agua

Standard: conexión 
red hídrica
Opcional: kit de auto-
nomía con depósito 
de agua

Contenedores café en 
grano

1 -

Contenedores producto 
soluble

4 5 (6 opcional)

Contenedores de 
azúcar

1 1

Batidores 3 indep. + 1 espiral 4 indep. + 1 espiral

Grupo de café 7 gr 7 gr

Número de selecciones 9 9

Número de 
preselecciones

4 4

Capacidad Diamante Espresso Diamante Instant

Café en grano 2,7 kg -

Café soluble - 0,6 kg

Leche 1,6 kg 1,6 kg

Chocolate 2,9 kg 2,9 kg

Té 2,2 kg 2,2 kg

Azúcar 2,0 kg 2,0 kg

Café descafeinado 0,6 kg 0,6 kg

Vasos Hasta 320 Hata 320

Paletinas 300 300

Depósito de agua 20 l 20 l

Número de bandejas 4-5 4-5

Capacidad bandeja 
botellas

36 botellas
Ø 69 mm, h 210 mm

36 botellas
Ø 69 mm, h 210 mm

Capacidad bandeja 
latas

36 latas 36 latas

Capacidad bandeja 
snacks

Variable según tipo 
de espiral

Variable según tipo 
de espiral

Número de espirales 24-30 24-30

Tipo de espirales Desde 17 mm de 
ancho de paso 
(27 productos por 
espiral) hasta 90 mm 
(5 productos por 
espiral)

Desde 17 mm de 
ancho de paso 
(27 productos por 
espiral) hasta 90 mm 
(5 productos por 
espiral)

Saeco Ibérica S.A.

Sant Ferran, 34-36 (Polígono Almeda)
08940 Cornellà de Llob., Barcelona – Spain
Tel: +34 93 474 00 17 – Fax: +34 93 474 04 34

saeco@saeco-iberica.com
www.saeco-iberica.com 

Siempre a su servicio:

Nuestra compañía está inmersa continuamente en la mejora de sus productos, por lo que las dimensiones, características estéticas, datos técnicos, 
equipamiento y accesorios pueden estar sujetos a variación. Por esta razón el fabricante se reserva el derecho a realizar cambios sin previo aviso.

Especificaciones técnicas
•	 Una sola electrónica y un solo sistema de pago para 

dispensar bebidas calientes, bebidas frías y snacks
•	 Estructura de chapa de acero con aislamiento de       

poliestireno
•	 Cristal de doble capa de seguridad con cojín de           

aislamiento
•	 Puerta de recogida de producto basculante con         

sistema antirrobo
•	 Contenedores y depósitos de resina alimentaria
•	 Bandejas fácilmente extraíbles y con una resistencia 

adecuada al peso de los productos
•	 Señal de aviso de falta de café y agua
•	 Reconfiguración automática en cada encendido
•	 Temperatura de la caldera controlada electrónicamente
•	 Extractor para absorber la humedad interna y el vapor 

del área de erogación
•	 Iluminación mediante lámpara fluorescente
•	 Bomba electromagnética de vibración
•	 Sonda antihielo con gestión automática del ciclo          

antiescarcha
•	 Sistema anti-desbordamiento con Air-Break y electro-

válvula con bloqueo presostático
• 	Cerradura programable RIELDA
•	 Reset incidencia simplificado
•	 Relé de seguridad general a 24V
•	 Protección térmica de todos los dispositivos conecta-

dos a la red eléctrica a 220V
•	 Termostatos de seguridad anti-ebullición para produc-

tos solubles (para versión Instant)
•	 Certificados CE, VDE y CSA (versión Espresso) apro-

bados 

Interfaz de usuario
•	 Teclado con 9 botones para bebidas calientes, y 6     

botones para bebidas frías y snacks
•	 4 preselecciones: +/- azúcar, descafeinado y anular 

vaso
•	 Display alfanumérico de 2 líneas con 20 caracteres

Look for These Marks on Products 
Certified by CSA International

CSA Certified


