AGRUPACION BASE AEREA C. VIENTOS SECCION DE INTENDENCIA

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS DE LA EXPLOTACION DE
MAQUINAS EXPENDEDORAS DE BEBIDAS Y ALIMENTOS EN LA BASE
AEREA DE CUATRO VIENTOS.




PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS MAQUINAS EXPENDEDORAS

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS DE LA EXP’LOTACI(')N DE MAQUINAS
EXPENDEDORAS DE BEBIDAS Y ALIMENTOS EN LA BASE AEREA DE CUATRO VIENTOS.

1.- OBJETO DEL EXPEDIENTE:

Explotacion por cuenta y riesgo del adjudicatario de maquinas expendedoras de bebidas y
alimentos, para uso publico en el marco de las instalaciones de la base aérea de cuatro vientos.

De acuerdo con el articulo 52.2 del TRLCAP se incluyen marcas comerciales

acompanadas del término “equivalente”, ya que no existe la posibilidad de definir el objeto del
contrato a través de especificaciones suficientemente precisas e inteligibles.

2.- DESCRIPCION DEL OBJETO:

2.1.- El adjudicatario instalara las maquinas y sera el encargado de reponer los articulos,
cuidando del buen funcionamiento de las mismas:

2.2.- Eltipo de maquina, y los articulos a expender seran los recogidos en el
- ANEXO | -

2.3.- Instalacién de 16 maquinas expendedoras en diversas dependencias de la base, segun se
especifica en el

- ANEXO Ii -
2.4 - Mantenimiento diario excepto domingos y festivos, de las maquinas anteriormente citadas,
asi como servicio de asistencia técnica que permita en un plazo maximo de 24 horas subsanar

las posibles incidencias que surjan con las maquinas.

2.5.- Reposicion diaria (excepto domingos y festivos), de tal modo que quede continuamente
asegurado el suministro de los distintos productos, asi como el cambio de moneda.

3. — CONDICIONES DE EJECUCION Y DOCUMENTACION TECNICA:

3.1.- Las maquinas expendedoras de café deberan estar surtidas del café en grano con la
mezcla 80% café natural y 20% café torrefacto, siendo en todo caso café de Colombia.

La leche debera ser semidesnatada.

3.2.- Todo el personal de fa empresa debera estar en posesion acreditada del titulo de
manipulador de alimentos.

Sustituira de forma inmediata alguna de las maquinas en caso de averia en la misma que
la incapacite para prestar el servicio.
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4. — GARANTIAS TECNICAS Y LEGISLATIVAS:

Se exige la tenencia en vigor del curso de manipulador de alimentos a todo el personal de
la empresa.

Ademas la empresa y todo lo relativo a la prestacion del servicio objeto del presente
expediente, debera estar de acuerdo al marco legal propio del sector del vending, asi en
concreto:

e RD 2483/1986 del 14/11 del transporte terrestre de alimentos a temperatura
regulada.

e RD 1/7/1987 que regula la norma de calidad del yogurt.

o RD 1679 del 22/7 para productos lacteos.

RD 2419/78 de 19/5 para la elaboracion, circulacién y comercio del cacao y

chocolate.

Ley 7/1996 de 15/1 de ordenacién del comercio minorista.

Ley 2/1996 de 15/1 complementaria de la ordenacién del comercio minorista

RD 1435/1992 del 27/11 sobre requisitos de seguridad de las maquinas.

Ley 11/1997 de 24/4/1997 de envases y residuos

RD 706/1986 de 7 de marzo sobre condiciones generales de almacenamiento (no

frigorifico) de alimentos y productos alimentarios.

e Ley 16/1999 de 29 de abril de comercio interior de la comunidad de Madrid.

e RD 2207/1995 de 28 de diciembre sobre normas de higiene de productos
alimenticios.

e RD 3484/2000 de 29 de diciembre por el que se establecen las normas de higiene
para la elaboracién, distribucién y comercio de comidas preparadas.

o RD 202/2000 de 11 de febrero que modifica el RD 2207/1995 sobre normas
relativas a los manipuladores de alimentos.

e RD 237/2000 de 18 de febrero por el que establecen las especificaciones técnicas
que deben cumplir los vehiculos especiales para el transporte de productos
alimentarios a temperatura regulada.

Directiva europea 89/336 de compatibilidad electromagnética.
Directiva europea 89/392 sobre requisitos de seguridad de las maquinas.

o] Directiva europea 73/23 modificada por 93/68 sobre bajo voltaje.

Directiva europea 93/43 del 14 de junio sobre higiene de productos alimenticios.
Programa de control y vigilancia de maquinas automaticas de venta de alimentos
del ayuntamiento de Madrid- area de salud y consumo.

5.- PLAZO DE ENTREGA Y CALENDARIO DE EJECUCION:

La duracion de esta explotacion sera de dos afos, a partir del 25-06-12 hasta el 24-06-14,
6 a partir de la firma del contrato, con opcion a prorroga por otro afio, previo acuerdo expreso de
las partes.

6.- DIRECCION DE CONTRATO:

El érgano de contratacién designara para el presente contrato un responsable que sera el
encargado de la comprobacién y vigilancia de su correcta ejecucion.
Ni el responsable citado, ni el contratista podran introducir ni ejecutar modificaciones en
las condiciones u objeto del contrato. Sin la debida aprobacién del érgano de contratacién.
El nombramiento del responsable sera oportunamente comunicado al contratista,
una vez se haya producido la adjudicacion definitiva del expediente.
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7.-SUPERVISION DE LA ACTUACION DEL CONTRATISTA:

Subsanar los incumplimientos en la ejecucién del contrato que lo notifique al responsable
del expediente a ser posible en un plazo no superior a 48 horas, los que no requieran ningun tipo
de actuacién que demore su correccion y en 20 los que la requieran.

Se responsabilizara de los desperfectos y dafios ocasionados en las 16 magquinas
expendedoras que aporta.

Se responsabilizara de los desperfectos y dafios ocasionados en la manipulacion de los
medios, utiles y productos, y que afecten a las instalaciones y personal de las distintas Unidades
establecidas en la Base Aérea de Cuatro Vientos, a su propio personal y medios o a terceras
partes.

Se responsabilizara de la realizacidon del servicio post-venta, asi como del aseguramiento
en la calidad del servicio que incluye:

e Sustitucién de alguna maquina cuando a juicio del érgano de contratacion se
considere obsoleta y antigua y haya incurrido de modo reiterado en incidencias de
mal funcionamiento.

e Aumento del numero de maquinas en el caso de que asi se solicitara por el érgano
de contratacién.

a
Madrid, a Me abril de 2012
LA TENIENTE JEFE DE LA SEINT
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ANEXO |

AL PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS DE LA EXPLOTACI’ON DE MAQUINAS
EXPENDEDORAS DE BEBIDAS Y ALIMENTOS EN LA BASE AEREA DE CUATRO
VIENTOS

TIPO DE MAQUINAS Y RELACION DE ARTICULOS CON SU VALOR DE PONDERACION.

LAS MAQUINAS DEBERAN SUMINISTRAR COMO MiN]MO LOS SIGUIENTES PRODUCTOS
CON LA PONDERACION ANEXA PARA LA VALORACION DE LA OFERTA:

REFRESCOS i
CONCEPTOS PONDERACION
COCA COLA 33 ¢l. | 20
COCA COLA LIGTH 33 c!. 20
AGUA 50cl. 20
FANTA NARANJA 33 cl. 10
FANTA LIMON 33 cl. 10
ACUARIUS 33 cl. 10
SPRITE 33 cl. 10
BEBIDAS CALIENTES ,
CONCEPTOS PONDERACION
CAFE EXPRESO CORTO 20
CAFE EXPRESO LARGO 20
CAFE CORTADO 20
CAFE CON LECHE 20
CAFE CAPUCCINO 20
DESCAFEINADO CORTADO 20
DESCAFEINADO CON LECHE 20
CHOCOLATE 10
SNACKS i
CONCEPTOS PONDERACION
BOLLERIA VARIADA FRESCA 5
TRIANGULO O CANA DE HOJALDRE 5
CROISSANT CHOCOLATE 5
KIT KAT 5
CRUNCH 5
PASTELITO TIPO “PANTERA ROSA” O SIMILAR 5
BOLSA DE PATATAS FRITAS 50 gr. 10
FRUTOS SECOS VARIADOS 5
SANDWICH VARIADOS (ensalada de atun, bonito
con tomate, empanada de bonito, jamén york y 5
queso, etc.)
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ANEXO I

AL PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS DE LA EXPLOTACI’(')N DE MAQUINAS
EXPENDEDORAS DE BEBIDAS Y ALIMENTOS EN LA BASE AEREA DE CUATRO
VIENTOS.

UBICACION DE LAS MAQUINAS:

ZONA NORTE:

ESCUADRILLA MPTM,S POLICIA: )
REFRESCOS, BEBIDAS CALIENTES Y CAFE, SNACKS Y AGUA (4).

ZONA SUR:

EDIFICIO 27: ]
REFRESCOS, CAFE Y BEBIDAS CALIENTES, SNACKS Y AGUA (4).

CUERPO DE GUARDIA: ,
MAQUINA MIXTA DE REFRESCOS Y SOLIDOS (1).

ESCUADRILLA DE HONORES (EDIFICIO 38):
MAQUINA DE SOLIDOS Y MAQUINA DE REFRESCOS (2).

CECAF:

JEFATURA: o ,
MAQUINA DE CAFE Y MAQUINA MIXTA DE REFRESCOS Y SOLIDOS (2).

ALA 48:

EDIFICIO 54 Y GRUPO DE MATERIAL:
MAQUINA DE CAFE, MAQUINA DE REFRESCOS Y MAQUINA DE SOLIDOS (3)

Durante los meses en que la piscina permanezca en funcionamiento, se precisaran dos
magquinas adicionales (una de sélidos y otra de refrescos).
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